Maitre/-esse maraicher/-ére DF

diriger, organiser, calculer, cultiver, planifier, budgétiser

Une exploitation maraichere devrait
pouvoir vendre des légumes toute
|'année, mais c'est plus facile a dire
qu'a faire. La gestion des collabora-
teurs agricoles et l'infrastructure
technique pour la culture en plein
champ, sous tunnel et sous serre
exigent des connaissances approfon-
dies.

Selon la saison, les maitres et mai-
tresses maraichers connaissent pour
chaque type de légume le moment
exact, la date et les méthodes de
culture. lls veillent a ce que la produc-
tion fonctionne, a ce que les légumes
répondent aux exigences qualitatives
et a ce qu'ils soient rentables en toute
saison. lls connaissent donc toutes
les taches qui incombent aux diri-
geants d'entreprise. Des connais-

Quoi et pourquoi?

> Afin qu'il n'y ait ni trop ni trop peu
de collaborateurs pour la récolte
des légumes a chaque saison, le
maitre maraicher planifie et orga-
nise a temps |'affectation du per-
sonnel.

> Afin que tout se passe bien dans
I'entreprise de culture marai-
chére, la maitresse maraichere
connait les différentes conditions
cadres légales et de politique
agricole pour sa propre marge de
manceuvre.

Les faits

Admission En passant I'examen:

a) Brevet fédéral dans le domaine de
I'agriculture et;

b) les modules requis ou des certifi-
cats équivalents.

Formation Cours en cours d'emploi,
généralement modulaires et person-
nalisables.

Remarque: Les frais de cours sont
partiellement couverts par la Confé-
dération.

Les aspects positifs L es métiers
agricoles ou les activités dans la na-
ture sont en soi trés gratifiants.
Certes, les maitres et maitresses
maraichers se retrouvent en grande
partie dans les bureaux ou méme
dans les serres, mais c'est justement
cette alternance qui rend le métier si
intéressant.

Professions - Nature

sances en gestion d'entreprise, une
bonne organisation des processus de
travail, une bonne gestion du person-
nel, I'établissement d'un budget et la
planification minutieuse des finance-
ments, entre autres, les aident a res-
ter compétitifs. lls y parviennent en
particulier s'ils choisissent, parmi les
différentes formes d'exploitation et
de production, celle dans laquelle ils
sont le plus a l'aise.

Les maitres et maitresses marai-
chers observent le marché national et
étranger et tiennent compte des
éventuels changements dans leur
stratégie d'entreprise, par exemple
en cultivant de nouvelles variétés de
légumes, en modifiant leurs mé-
thodes de production ou en adaptant
les prix.

» Afin que les légumes produits
puissent étre distribués et com-
mercialisés, le maitre maraicher
entretient des contacts avec ses
acheteurs et met en ceuvre des
mesures publicitaires.

» Afin que les chiffres de I'exploita-
tion maraichere restent transpa-
rents et que la maitresse marai-
cheére puisse procéder a des
ajustements au niveau de I'exploi-
tation, elle interpréte en perma-
nence les chiffres clés.

Les aspects négatifs Comme c'est
souvent le cas pour les postes de di-
rection, ce métier exige une résis-
tance physigue et psychigue. De
plus, la production de légumes
n'évolue pas toujours aussi bien
qu'on le souhaiterait, ce qui peut im-
pliquer des horaires de travail irrégu-
liers.

Bon a savoir Le plein champ ou les
serres ne sont pas les seuls lieux de
travail des maitres et maitresses ma-
raichers. Les coopératives agricoles
ou les organisations de commerciali-
sation de légumes sont d'autres
champs d'activité dans lesquels ils
peuvent s'investir. Il peut également
étre souhaitable de créer sa propre
entreprise de culture maraichere.

Profil requis

avantageux | important  |tres important

bonne santé, constitution robuste

capacité a travailler en équipe, capacité
de communiquer

compétences commerciales, sens des
nombres

—
-
*

compréhension technique, intérét pour
les équipements et machines motorisés

conscience de la qualité

—
—

intérét pour la nature, qualités de dirigeant

résistance aux intempéries

sens de I'observation

sens pratique

talents organisationnels

Plans de carriére

Entrepreneur/-euse avec sa propre exploitation maraichére

Ingénieur/e HES en agronomie, ingénieur/e HES en gestion
de la nature, ingénieur/e HES en technologie alimentaire

HES (Bachelor)

Brevet fédéral dans le domaine de I'agriculture (voir

admission)



